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Quy khach cé thé dst hang theo chling loai va gia tr 100.000~400.000 VND



TUI QUA 100.000 VNP

1. Mi chinh Miwon 454 gL
(MSG 454 gl)

2. Hat ném Miwon 400 g
(382012400 9)

3. B6t chién gion Miwon 500 g
(14712 500 9)

4. Sét kho tiéu O’Food 50 g
(O'food 5% 2 £4509)

5. S6t bo kho (bd sét vang) O’Food 50 g
(O'food el A4 4117|8t50 g)

TUI QUA 150.000 VNP

1. Mi chinh Miwon 454 gL 1 goi(8)
(MSG 454 gl.)

2. Hat ném Miwon 200 g 1 géi()
(3820|2200 9)

3. Bét chién gion Miwon 500 g 1 g6i(&)
(14712500 9)

4. B6t chién xu Miwon 200 g 1 g6i(s)
(87t2 200 9)

5. Bot chién ga gion Miwon 70 g 1 goi(g)
(H%11712 70 9)

6. Bot nang Miwon 400 g 1 goi(&)
(Btmte7t 242 400 g)

7. Sét kho tiéu O’Food 50 g 2 goi(=
(O'food 3 28 £4 50 ) 96l(=)

8. Sot bo kho (bo sét vang) O’Food 50 g 1 g6i(8)
(O'food o9l A4 A117|9k50 g)

9. Sét udp thit vi truyén théng O’Food 80 g 1 goi(&)

(O'food H& 17| Y 2480 9)

1. Mi chinh Miwon 350 gL
(MSG 350 gl)
2. Hat ném Miwon 200 g
(38=0]2 200 9)
3. B6t chién xu Miwon 100 g
(%7t2100 9)
4. S6t kho tiéu O’Food 50 g
(O'food 2 2 A4 509)
5. S6t bo kho (bd sét vang? O’Food 50 g
(O'food 4Rl A4 237|950 g
6. S6t udp thit vi truyén théng O’Food 80 g
(O'food HE £27| ¢d 2480 9)
7. Sét up thit vi cay O’Food 80 g
(O'food O 2217| &'d £4 80 9)
8. Sét kho hoan hao O’Food 80 g
(O'food &= 2= Y¥'d 80 g)

LaKim cudmeom |
wmbap i Hull

1. Rong bién gion tron 6c cho, hanh nhan O’Food 30 g
(O'food St OFZE & 5530 9)

2. La kim t4m dau O Liu O’Food 5 ¢
(O'food 82|29 7 5 )

3.Rong bién gion tron khé ga O’Food 30 g
(O'food Eafutzl 2|71 AW 30 g)

4. La kim cuén com O’Food 10 g
(O'food W84 109)

1 go6i(3)
1 g6i(8)
1 g6i(8)
1 goi(E)
1 goi(E)
1 g6i(8)
1 go6i(3)

1 g6i(8)

1 g6i(3)

3 g6i(3)

1 g6i(3)

1 g6i(3)

1. Mi chinh Miwon 454 gL 1 g6i(8)
(MSG 454 glL)

2. Hat ném Miwon 400 g 1 g6i(8)
(Z8z0|2 400 9)

3. Bot chién gion Miwon 100 g 1 go6i(£2)
(514712100 9)

4. Sét kho tiéu O’Food 50 g 1 goi(g)
(O'food % 2¥ £4509)

5. Sét bd kho (b sét vang) O’Food 50 g 1 go6i(&)
(O'food A9l A4 £77|8E50 g)

6. Sot udp thit vi truyén théng O’Food 80 g 1 g6i(3)
(O'food & 217| ¥'d £4 80 g)

7. La kim tdm d4u O Liu O’'Food 5 g 6 g6i(3)

(O'food 22|23 A 59)

el

1. Rong bién gion trén gia vi O’Food 30 g 2 goi(8)
(O'food =2t 30 9)

2. Rong bién gion tron hai san O’Food 30 g 1 gé6i(®)
(O'food E2ut si4tE 30 g)

3. Rong bién gion tron khé ga O’Food 30 g 1 g6i(2)
(O'food E2uH 2|71 A4 30 g)

4. Rong bién gion trén éc ché, hanh nhan O'Food 309 1 g6i(%)

(O'food S OFZE & 2% 30 9)



TUI QUA 200.000 VNP

1. Mi chinh Miwon 454 gL 1 go6i(8)
(MSG 454 gl)

2. Hat ném Miwon 400 g 1 goi(3)
(3¢=0|8 400 9)

3. B6t chién gion Miwon 100 g 1 goi(3)
(%1712 100 9)

4. B6t chién xu Miwon 200 g 1 goi(s)
(#7t2 200 g)

5. B6t nang Miwon 400 g 1 goi(3)
(Etmte7} 27 400 g)

6. Bot chién ga gion Miwon 70 g 1 goi(3)
(HEIH712 70 9)

7. Sét uép thit vi truyén théng O’Food 80 g 1 goi(&®)
(O'food & 2217| &'g ££809)

8. L4 kim tdm dau O Liu O’Food 5 g 4 géi(2)
(O'food 28|28 4 509)

9. Sét kho tiéu O’Food 50 g 1 goi(g)
(O'food &3 2& 4450 Q)

10. Sét bd kho (bd sét vang) O’Food 50 g 1 goi(s)
(O'food &}QlI A4 4717|8H50 g)

11. La kim cuén com O’Food 10 g 1 g6i(s)

(O'food &4 109)

1. Mi chinh Miwon 900 gL 1 goi(8)
(MSG 900 gL)

2. Hat ném Miwon 400 g 1 goi(s)
(3820|5400 9)

3. Bot chién xu Miwon 200 g 1 goi(g)
(8712200 9)

4. Sét kho tiéu O’Food 50 g 1 goi(&)
(O'food 3% =23 2450 g)

5. S6t bd kho (b6 sét vang) O’Food 50 g 1 goi(&)
(O'food &Rl 24 417|850 g)

6. Rong bién gion tron khé ga O’Food 30 g 1 goi(&)
(O'food &2t 2|71 A4 30 g)

7. La Kim tdm dau O Liu O’Food 5 g 2 goi()
(O'food 22|29 U 509)

8. La kim cuén com O’Food 10 g 1 goi(&)

(O'food &2 109)

1. La kim cuén com O’Food 10 g

(O'food 484 10 9)

2. Rong bién gion tron gia vi O’Food 30 g
(O'food E218H 30 g)

3. Rong bién gion trén hai san O’Food 30 g 1 géi(%
(O'food E218H itk 30 9)

4. Rong bién gion tron khé ga O’Food 30 g 1 goi(8)
(O'food 718 2|71 24 30 g)

5. Rong bién gion tron Oc cho, hanh nhan O’Food 30 g 1 goi(8)

(O'food EAHH4 OZE&Z S 30 9)

6. La Kim t4m dau O Liu O’Food 5 g 2 goi()
(O'food 228|529 4 59)
7. Rong bién Han Quéc 50 g 1 goi(2)

(0]24 50 g)

TUI QUA 250.000 VND

. SRR
1. Mi chinh Miwon 454 gL

1 96i(3)
(MSG 454 gl.)
2. Hat ném Miwon 400 g 1 goi(8)
(3320|2400 g)
3. Bét chién gion Miwon 100 g 1 g6i(s)
(5147+2100 9)
4. Bt chién xu Miwon 200 g 1 goi(8)
(%712 200 g)
5. Sét udp thit vi tru¥én théng O’Food 240 g 1 chai(%)
(O'food 11& 2117| g 24 240 g)
6. Sot kho tiéu O’Food 50 g 1 g6i(3)
(O'food &2 2H AA500)
7. S6t bd kho (bd sét vang) O’Food 50 g 1 goi(g)
(O'food 99l 24 2717|850 g)
8. Sét udp thit vi truyén théng O’Food 80 g 1 géi(&)
(O'food M &2117| '8 24480 9)
9. La kim tdm dau O Liu O’Food 5 ¢ 2 goi(g)
(O'food 28]¥Q 4 59)
10. L4 kim cuén com O’Food 10 g 1 goi(&)
(O'food H4&-84 10 9)
11. Rong bién gion trén gia vi O'Food 30 g 1 goi(e)
(O'food 214 30 9)
12. Rong bién gion trén khd ga O’Food 30 g 1 goi(d)

(O'food 2871 2|71 A4 30 g)

1. Mi chinh Miwon 400 gL 1 g6i(8)
(MSG 400 gl)

2. Hat ném Miwon 400 g 1 g6i(g)
(32012400 9)

3. S6t uép thit vi truyén théng O’Food 80 g 1 go6i(&)
(O'food HE 17| ¢'d £48009)

4. Sét kho tiéu O’Food 50 g 1 g6i(8)
(O'food 3% 28 £4509)

5. Sét bd kho (bo sét vang) O’Food 50 g 1 go6i(&)
(O'food 29! 44 £37| %50 )

6. La Kim tam dau O Liu O’Food 5 g 3 go6i(3)
(O'food E2|2R 4 59)

7. La kim cuén com O’Food 10 g 1 goi(g)
(O'food U8 10 9)

8. Rong bién gion trén kho ga O’Food 30 g 1 goi(g)
(O'food E24H 2|71 A4 30 g)

9. Topokki vi truyén théng O’Food 105 g 1 hép(H)
(O'food & H50] 105 g)

10. Dau an 1 lit 1 chai(g)

H&s 1)

. La kim cuén com O’Food 10 g

2 g6i(2)
(O'food 4527 10 g) °

2. Rong bién gion trén gia vi O’Food 30 g 1 g6i(8)
(O'food E2H8H 30 9) .

3. Rong bién gion trén hai san O°Food 30 g 1 goi(8)
(O'food 218 54t 30 g)

4. Rong bién gion tron khé ga O’Food 30 g 1 goi(8)
(O'food =218t 2|71 A4 30 g)

5. Rong bién gion trén 6c ch6, hanh nhan O’Food 30 g 1 géi(&)
(O'food =2ttt OF%E&E—'?— 309)

6. La Kim tdm dau O Liu O’Food 5 g 5 go6i(£)
(O'food 22|29 1 50)

7. Rong bién Han Quéc 50 g 1 g6i(2)
(0]% 50 g)



TUI QUA 300.000 VNP TUI QUA 300.000 VNP

1. Mi chinh Miwon 400 gL 1 goi(8) 1. Mi chinh Miwon 900 gL 1 goi(8)
(MSG 400 gL) (MSG 900 gl)
2. Hat ném Miwon 400 g 1 go6i(2) 2. Hat ném Miwon 400 g 1 g6i(8)
(3820|2400 9) (£3t20|8 400 g)
3. Bét chién gidon Miwon 100 g 1 g6i(2) 3. Bat chién gion Miwon 100 g 1 96i(3)
(£1-712 100 9) (E1-712100 9)
o a2 A
4. Bét chién xit Miwon 100 g 1 goi(2) 4. (?c,)?}p;";gg oy Miwon 100 g 190i(2)
w72 =
(°,,7rT,]OO 9_]) i , - 5. Sét udp thit vi truyén théng O’Food 240 g 1 chai(%)
5. (SOO; udg ;jg g!;t;lllggg ihi"}% (?gl):ood 2409 1 chai() (O'food M5 8317| ¥d £4 240 g)
000 TS &/l oa & 6. Sét kho tiéu O’Food 50 g 1 go6i(®)
6. Sét ga chién vi cay O’Food 120 g 1 géi(e) (O'food 3 2H 424 5009)
(O'food 2|714AA 0428120 g) 7. Sc")’t bo kho (bo sét vang) O’Food 50 g 1 goi(8)
7. La kim cuén com O’Food 10 g 1 goi() (O'food el 44 43179850 g)
(O'food A&t 10 9) 8. La kim cuén com O’Food 10 g 1 goi(g)
8. L Kim t8m déu O Liu O'Food 5 g 4 goi(2) (O'food 585 10 9)
' 23|HO 71 9. La Kim tdm dau O Liu O’'Food 5 g 2 goi(3)
(O'food 22|83 U 509) (O'food 22|23 71 5 g)
8. {;39;‘0%3';2}2:?."3‘5‘-;’)‘ gfaviOFood 309 1 96i(2) 10. Rong bién gion trén kho 92 OFood 30g 1 g6i(2)
AR . . O'food 287! 2|71 A4 30 g
10. Rong bién gion ron Oc ché, hanh nhan OFood 309 1 9oi(2) 11. Rong bién giodn trén Hai san O’'Food 30 g 1 g6i(2)
(¢} tood Aty ot2E&E % 30 9) . (O'food &8t ali4F2 30 g)
11. Dau an 1 lit 1 chai(%8) 12. Rong bién Han Quéc 50 g 1 géi(2)
Ae8s 10 (0]%4 50 g)

Tokpokki

Han Quéc

vi tuang & Tukpllkl&l e
e umwa-mu

. La kim cuén com O’Food 10 g
(O'food ZYEH 109)

2. Rong bién gion tron gia vi O’Food 30 g 1 g6i(3)
(O'food E214H 30 9)

3. Rong bién gion trén hai san O’Food 30 ¢ 1 goi(2)
(O'food B2 ll4+E 30 g)

4. Rong bién gion trén khé ga O’Food 30 g 1 goi(g)

(O'food 2 2|71 A4 30 g)
5. Rong bién gion tron Oc ché, hanh nhan O’Food 30 g 1 goi(a)
(O'food &2t OFZE&EF 30 9)

6. La Kim tdm dau O Liu O’Food 5 g 9 goi(¥)
(O'food 28]2Q A 509)

7. Rong bién Han Quéc 50 g 1 goi(8)
(0|24 50 g)

LIEN HE DAT HANG: Thoi gian dat hang t6i hét ngay 15/01/2022

(v6i nhitng don hang c6 s6 lugng 16n hon 500 ti)
VAN PHONG TAI HA NOI CHI NHANH HO CHi MINH CHI NHANH PA NANG NHA MAY MIWON TAI PHU THO

8}0] K|y AR ohd 71 HI (Viet Tri A|%)
SHO| AFRAL: Toa nha Miwon S6 22 A9 ALRA CHe AFRAL L6 11 B3, 10 duding Trn W|X|37g: Song Thao, Tho San, Viét Tri, Phii Tho.

HS|P: (0210) 3848717

+3 &8 397 0963 373 133
Email: kwon6454sh@daesang.com
+ Nguyén V§: 0945 092 386
Email: vivinguyen071@gmail.com
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L6 14, dudng s6 4, KCN, KCX Linh Trung |,
Quan Tha Buc, TPHCM.
S (028)3729 4276

* Y RIA AFHEZE: 090 145 0778
Email: jsa801105@gmail.com
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+Manh Hai: 0989 328 935 (21201 715) !
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Cau Gidy, Ha Noi.
+ BT (024) 3768 0563

Dai Nghia, P. Hoa Hai, Q. Ngi Hanh
Son, TP. Ba Nang
+ SIS 2 (0236) 384 6847

U™ 2E7: 0902 107 366

o ) Email: haionza58@gmail.com
Email: jij188900@gmail.com

+Lé Thuy: 0982 094 179

Email: thuymiwonhcm@gmail.com

* UL (AN FY =H7): 0938 602 672
Email: charly1357@gmail.com

+ Nguyén Ty: 0909 439 597

Email: ty_nguyenvan@yahoo.com

Yén Nga: 0982 786 068 + Hoai Nam: 0904 649 852 + Bich Nguyét: 0988 477 086
mall qynga@gr - Email: namcaomar@gmail.com Emall inhngu t1087@gma|l Col ‘Email: nguyenchld g918 gmall .com

HRIA AKRIETE: 090 145 0778

SO|Z Ry
Email: jsa801105@gmail.com

SIOIE:. Rt 16101 duo’ngso1 KCN CAmDién-
Luong Dién, Luong Bién, Cam Giang, H3i Duong
el (0220) 3953 888

+ 38 37378 096 259 2112

Email: kjik96@daesang.com

+ Chi Diing: 0985 422 480

Buic Chi: 0989 173 688 (51301 7t5) "
Email: ducchimw@gmail.com + Vi Quéc: 0934 997 567

Email: vuquocgn@gmail.com



